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Nazev a adresa Skoly: StFedni Skola technicka a Femeslna, Novy BydZov, Dr. M. TyrSe 112
Ztizovatel: Kralovéhradecky kraj

Nézev $kolniho vzdé&lavaciho programu: Reznik-uzenaf

K6d a nazev oboru vzdélani: 29-56-H/01 Reznik-uzenaf

Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem

Délka a forma vzdélavani: 3 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. za¥i 2025 po¢inaje viemi ro¢niky soucasné

Kategorie a nazvy [Celkem 32 \:yuéoyacich t-ydnl"l x 99,5 hodiny
Vyutovacich piedmétii = 3 184 vyucovacich hodin
1. 2. 3. Celkem

TYDENNI POCET HODIN 33 32 34,5 99,5
VSEOBECNE TEORETICKE VZDELANI 11 10 10 31
01. Cesky jazyk 1 1 1 3
02. Anglicky jazyk 2 2 2 6
03. Zaklady spolecenskych véd 1 1 1 3
04. Chemie 1,5 1,5 - 3
05. Zaklady ptirodnich véd 1 - - 1
06. Matematika 1,5 1,5 2 5
07. Literarni vychova 1 - 1 2
08. Té¢lesna vychova 1 1 1 3
09. Informatika 1 1 1 3
10. Ekonomika podniku - 1 1 2
[ODBORNE TEORETICKE VZDELANI 7 7 7 21
11. Obchodni provoz - 1 1 2
12. Aplikovana biologie 15 1,5 15 4.5
13. Technologie zpracovani masa 3 3 3 9
14. Potraviny a vyZiva 15 1,5 15 4.5
15. Potravinaiské vypocty 1 - - 1
PRAKTICKE VZDELANI 15 15 17,5 47,5
16. Odborny vycvik 15 15 17,5 47,5

Piehled vyuziti disponibilnich tydnii v ramci Skolniho roku
[ODBORNE KURZY A EXKURZE 200 200 120 520
F1 Kurz vyroby zabijackovych specialit 16 24 - 40
F2 Kurz vyroby domacich klobas - - 24 24
F3 Kurz studené kuchyné - - 24 24
F4 Kurz zpracovani ryb 16 - - 16
F5 Kurz zahrani¢nich kuchyni - 16 - 16
F6 Kurz specialniho bourani casti H ctvrti - - 24 24
F7 Kurz podnikdni a managementu provoza - 16 - 16
F8 Kurz vyroby drobnych masnych produkti - 16 - 16
F9 Kurz vyroby pastik 16 16
Télovychovné a ekologické kurzy 80 40 - 120
Odborné staze, exkurze, akce Skoly 64 48 24 136
Praktické ¢innosti (ptehlidky, rauty, trhy) 24 24 24 72




Poznamky:

- ucebni plan vychazi z maximalné 39 vyukovych tydnti v rdmci jednoho Skolniho roku, z nichz je 32 tydni
urceno k splnéni casové dotace hodin jednotlivych vyucovacich pfedmétt a zpravidla 7 tydnt je
disponibilnich (v 1. a 2. ro¢niku je poc¢itano maximalné s 200 vyukovymi hodinami v disponibilnich tydnech
vcetné télovychovnych a ekologickych kurzi, v 3. rocniku maximalné se 120 vyukovymi hodinami

Vv disponibilnich tydnech);

- V ramci jednoho tydne praktického vyucovani a odborného vycviku se vychazi z ¢asového schématu 30-35
hodin, v ramci staze ¢i kurzu se vychazi z ¢asového schématu a v piipadé odbornych stazi u profesnich
partnerti 40 hodin;

- praktické vyucovani a odborny vycvik budou zatazeny v pfedem urcenych cyklech v ramci ¢asového planu
Skolniho roku;

- kurzy budou orientovany na ziskani uréenych specialnich odbornych kvalifikaci;

- V 1. ro¢niku bude zatazen lyZatsky vycvikovy kurz a kurz sportu a pobytu v ptirod¢, v 2. rocniku kurz
sportovni a turisticky;

- V 1. ro¢niku bude zatazena nabidka kurzu ,,Zpracovani ryb* v rozsahu 16 hodin a kurzu ,,které¢ jsou
doplnény vyucovacimi predmeéty Technologie zpracovani masa a Potraviny a vyziva, a praktickou ucasti na
trzich, prehlidkach, rautech a cateringovych akcich potadanych skolou v rozsahu 24 hodin, které je doplnéna
vyucovacimi predméty Technologie zpracovani masa a Potraviny a vyziva;

- V 2. ro¢niku bude zatazena nabidka kurzu ,,Vyroba pastik* v rozsahu 16 hodin, kurzu ,,Zahrani¢ni
kuchyné&* v rozsahu 16 hodin, kurzu ,,Podnikani a management provozu“ v rozsahu 16hodin a kurzu

,» Vyroba drobnych masnych produkti* v rozsahu 16 hodin, které budou doplnény vyukou odbornych
predmétda;

- v 1-2. ro¢niku bude zafazena nabidka kurzu ,,Vyroba zabijackovych specialit“ v rozsahu 40 hodin, kurzu
,»Studena kuchyné* v rozsahu 24 hodin a kurzu ,,Vyroba domacich klobas* v rozsahu 24 hodin, které budou
doplnény vyukou odbornych pfedmétii, a povinnou praktickou ucasti na trzich, prehlidkach a cateringovych
akcich potfadanych skolou nebo smluvnim partnerem skoly v rozsahu 24 hodin;

- v 3. ro¢niku kurzu ,,Studena kuchyné* v rozsahu 24 hodin a kurzu ,,Vyroba domacich klobas* v rozsahu 24
hodin, které budou doplnény vyukou odbornych pfedméti, a povinnou praktickou ucasti na trzich,
ptehlidkach a cateringovych akcich potadanych skolou nebo smluvnim partnerem Skoly v rozsahu 24 hodin;
- v 3. roéniku je zatazen kurz ,,Specialni bourani ¢asti hovézich ¢tvrti* v rozsahu 24 hodin;

- zaci si z nabidky kurzl vyberou v ramci svého budouciho piedpokladaného zamétenti;

- Zbyvajici hodiny v ramci disponibilnich tydnl budou vyuzity pro exkurze, Skoleni, pfednasky a vychovné
akce;



PREHLED ROZPRACOVANI OBSAHU VZDELAVANI

V RAMCOVEM VZDELAVACIM PROGRAMU DO

SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU
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RAMCOVY VZDELAVACI | Minimum SKOLNI VZDELAVACI Minimum
PROGRAM vyucovacich PROGRAM vyucovacich
hodin hodin
Vzdglavaci okruh tydné | celkem | Pfedmét tydné | celkem
Jazykové vzdélavani 9 288 Jazykové vzdélavani 9 288
Cesky jazyk 3 96 Cesky jazyk 3 96
Cizi jazyk 6 192 Anglicky jazyk 6 192
Spolecenskovédni vzdélavani 3 96 Zaklady spoleCenskych véd 3 96
Piirodovédné vzdélavani 3 96 Piirodovédné vzdélavani 4 128
Chemie 3 96
Zéklady ptirodnich véd 1 32
Matematické vzdélavani 4 128 Matematika 5 160
Estetické vzdélavani 2 64 Literarni vychova 2 64
Vzdélavani pro zdravi 3 96 T¢lesna vychova 3 96
Informatické vzdélavani 3 96 Informatika 3 96
Ekonomické vzdélavani 2 64 Ekonomické vzdélavani 4 128
Ekonomika podniku 2 64
Obchodni provoz 2 64
Aplikovana biologie 4 128 Aplikovana biologie 4,5 144
Technicka a technologicka 10 320 Technologické vzdélavani 21 672
priprava
Technologie zpracovani masa 9 288
Potraviny a vyziva 45 144
Odborny vycvik 7,5 240
Vyroba a odbyt 35 1120 | Odborny vycvik 40 1280
Disponibilni hodiny 18 576 Disponibilni hodiny 1 32
Potravinarské vypocty 1 32
NavySeni hodin vzdélavani 20,5 656 + prirodovédné vzdélavani 1 32
+ matematické vzdélavani 1 32
+ ekonomické vzdélavani 2 64
+ aplikovana biologie 0,5 16
+ technologické vzdélavani 11 352
+ vyroba a odbyt 5 160
Celkem 96 3072 99,5 3184




