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Nazev a adresa Skoly: StFedni $kola technicka a Femeslna, Novy BydZov, Dr. M. TyrSe 112
Ztizovatel: Kralovéhradecky kraj

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar

Kod a ndzev oboru vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem

Délka a forma vzdélavani: 3 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. za¥i 2025 po¢inaje viemi ro¢niky soucasné

Kategorie a nazvy [Celkem 3% vyuctovacicl-l tydni x 99 hodiny =
Vyutovacich piedmétii 3 168 vyucovacich hodin
1. 2. 3. Celkem

TYDENNI POCET HODIN 33 31,5 34,5 99
VSEOBECNE TEORETICKE VZDELANI 11 10 10 31
01. Cesky jazyk 1 1 1 3
02. Anglicky jazyk 2 2 2 6
03. Zaklady spolecenskych véd 1 1 1 3
04. Chemie 1,5 1,5 - 3
05. Zaklady ptirodnich véd 1 - - 1
06. Matematika 1,5 1,5 2 5
07. Literarni vychova 1 - 1 2
08. Té¢lesna vychova 1 1 1 3
09. Informatika 1 1 1 3
10. Ekonomika podniku - 1 1 2
[ODBORNE TEORETICKE VZDELANI 7 6,5 7 20,5
11. Obchodni provoz - 1 1 2
12. Technologie cukrarské vyroby 3 3 3 9
13. Suroviny - - 2 2
14. Potraviny a vyziva 15 15 - 3
15. Stroje a zatizeni - - 1 1
16. Odborné kresleni 15 1 - 25
17. Potravinaiské vypocty 1 - - 1
PRAKTICKE VZDELANI 15 15 17,5 47,5
18. Odborny vycvik 15 15 17,5 47,5

Piehled vyuziti disponibilnich tydnii v ramci Skolniho roku
[ODBORNE KURZY A EXKURZE 200 200 120 520
F1 Barmansky kurz - - 32 32
F2 Airbrush a malovani jedlymi barvami - - 24 24
F3 Kurz studené kuchyné - - 24 24
F4 Kurz baristy - 24 - 24
F5 3D dorty a talifovy servis moucnikt - 32 - 32
F6 Kurz vyfezavani ovoce a zeleniny 24 - - 24
F7 Kurz podnikdni a managementu provoza - 16 - 16
F8 Zdobeni pernikii - 16 - 16
F9 Vyroba odleh¢enych moucéniki 16 - - 16
Télovychovné a ekologické kurzy 80 40 - 120
Odborné staze, exkurze, akce Skoly 48 48 16 112
Praktické Cinnosti (cateringy, rauty, ptehlidky) 24 24 24 72




Poznamky:

- ucebni plan vychazi z maximalné 39 vyukovych tydnti v rdmci jednoho Skolniho roku, z nichz je 32 tydni
urceno k splnéni casové dotace hodin jednotlivych vyucovacich pfedmétt a zpravidla 7 tydnt je
disponibilnich (v 1. a 2. ro¢niku je poc¢itano maximalné s 200 vyukovymi hodinami v disponibilnich tydnech
vcetné télovychovnych a ekologickych kurzi, v 3. rocniku maximalné se 120 vyukovymi hodinami

Vv disponibilnich tydnech);

- V ramci jednoho tydne praktického vyucovani a odborného vycviku se vychazi z ¢asového schématu 30-35
hodin, v ramci staze ¢i kurzu se vychazi z ¢asového schématu a v piipadé odbornych stazi u profesnich
partnerti 40 hodin;

- praktické vyucovani a odborny vycvik budou zatazeny v pfedem urcenych cyklech v ramci ¢asového planu
Skolniho roku;

- kurzy budou orientovany na ziskani uréenych specialnich odbornych kvalifikaci;

- V 1. ro¢niku bude zatazen lyZatsky vycvikovy kurz a kurz sportu a pobytu v ptirod¢, v 2. rocniku kurz
sportovni a turisticky;

- v 1. roéniku bude zafazena nabidka kurzu ,,Vyfezavani ovoce a zeleniny* v rozsahu 24 hodin, kurzu
,»Vyroba odleh¢enych moucnikli* v rozsahu 16 hodin, které¢ jsou doplnény vyucovacimi predméty
Technologie cukrarské vyroby a Potraviny a vyZziva, a praktickou i¢asti na rautech a cateringovych akcich
poradanych Skolou v rozsahu 24 hodin ve vSech nasledujicich ro¢nicich, kterd je doplnéna vyucovacimi
ptfedméty Technologie cukraiské vyroby a Potraviny a vyziva,

- v 2. roéniku bude zafazena nabidka kurzu ,,Barista“ v rozsahu 24 hodin, kurzu ,,3 D dorty* v rozsahu 32
hodin, kurzu ,,Podnikani a management provozu“ v rozsahu 16 hodin a kurzu ,,Zdobeni pernikd* v rozsahu
16 hodin, které budou doplnény vyukou odbornych predméti,

- ve 3. ro¢niku bude zatazena nabidka ,,.Barmanského kurzu* v rozsahu 32 hodin, kurzu ,,Studena kuchyné*
Vv rozsahu 24 hodin a kurzu ,,Airbrush a malovani jedlymi barvami* v rozsahu 24 hodin, které budou
doplnény vyukou odbornych pfedméti, a povinnou praktickou ucasti na rautech, ptehlidkach, trzich a
cateringovych akcich potadanych skolou v rozsahu 24 hodin;

- 74ci si z nabidky kurzl vyberou v ramci svého budouciho piedpokladaného zaméieni;

- zbyvajici hodiny v ramci disponibilnich tydnti budou vyuzity pro exkurze, Skoleni, ptednasky a vychovné
akce;



PREHLED ROZPRACOVANI OBSAHU VZDELAVANI
V RAMCOVEM VZDELAVACIM PROGRAMU DO

SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Nézev a adresa Skoly: Stiedni Skola technicka a femeslna, Novy BydZov, Dr. M. TyrsSe 112

Ziizovatel: Kralovéhradecky kraj

Nézev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar

Nézev oboru vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s vyucénim listem
Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. za¥i 2025 po¢inaje viemi ro¢niky soucasné

RAMCOVY VZDELAVACI | Minimum SKOLNI VZDELAVACI Minimum
PROGRAM vyucovacich PROGRAM vyucovacich
hodin hodin
Vzdélavaci okruh tydné | celkem | Pfedmét tydné | celkem
Jazykové vzdélavani 9 288 Jazykové vzdélavani 9 288
Cesky jazyk 3 96 Cesky jazyk 3 96
Cizi jazyk 6 192 Anglicky jazyk 6 192
Spolecenskovédni vzdélavani 3 96 Zaklady spolecenskych véd 3 96
Piirodovédné vzdélavani 3 96 Piirodovédné vzdélavani 4 128
Chemie 3 96
Zaklady ptirodnich véd 1 32
Matematické vzdélavani 4 128 Matematika 5 160
Estetické vzdélavani 2 64 Literarni vychova 2 64
Vzdélavani pro zdravi 3 96 T¢lesna vychova 3 96
Informatické vzdélavani 3 96 Informatika 3 96
Ekonomické vzdélavani 2 64 Ekonomické vzdélavani 4 128
Ekonomika podniku 2 64
Obchodni provoz 2 64
Technicka a technologicka 14 448 Technologické vzdélavani 21,5 688
priprava
Technologie cukraiské vyroby 9 288
Suroviny 2 64
Potraviny a vyziva 3 96
Odborny vycvik 7,5 240
Vyroba a odbyt 35 1120 | Odborny vycvik 40 1280
Disponibilni hodiny 18 576 Disponibilni hodiny 45 144
Stroje a zafizeni 1 32
Odborné kresleni 2,5 80
Potravinafské vypocty 1 32
Navyseni hodin vzdélavani 17 544 + prirodovédné vzdélavani 1 32
+ matematické vzdélavani 1 32
+ ekonomické vzdélavani 2 64
+ technologické vzdélavani 8 256
+ vyroba a odbyt 5 160
Celkem 96 3072 99 3168




