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Nazev a adresa Skoly: StFedni Skola technicka a femeslna, Novy BydZov, Dr. M. TyrSe 112
Ztizovatel: Kralovéhradecky kraj

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Technolog vyroby potravin

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-41-L/51 Technologie potravin

Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s maturitni zkouskou

Délka a forma studia: 2 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. za¥i 2025 po¢inaje viemi ro¢niky soucasné

Celkem 32 vyucovacich tydni x 67

Kategorie a nazvy hodin = 2 144 vyucovacich hodin

vyucovacich predméti T > Celkem
TYDENNi POCET HODIN 34 33 67
VSEOBECNE TEORETICKE VZDELANI 18 15 33
01. Cesky jazyk 3 2 5
02. Anglicky jazyk 4 2 6
03. Odborny anglicky jazyk 1 1 2
04. Seminaf anglicky jazyk - 0/2 0/2
05. Matematika 4 2 6
06. Seminai matematika - 0/2 0/2
07. Literarni vychova 2 2 4
08. Télesna vychova 2 2 4
09. Ekonomika podniku 2 2 4
ODBORNE TEORETICKE VZDELANI 16 18 34
10. Technologie potravin 3 3 6
11. Technicka zakladna potravinaiské vyroby 4 4 8
12. Hygiena a sanitace 0 2 2
13. Metody analyzy potravin 2 2 4
14. Aplikovana informatika 2 2 4
15. Ucebni praxe 5 5 10
TYDENNi POCET HODIN 34 33 67

Prehled vyuziti disponibilnich tydnii v ramci $kolniho roku

Pocet disponibilnich tydni (5/2) 5 2

|Odborné kurzy, praxe 200 80 280
F1 Kurz potravinaiské technologie I 16 - 16
F2 Kurz potravinatské technologie I1 16 - 16
F3 Kurz ptipravy k ziskani ECDL - 24 24
F4 Kurz potravinaiské technologie I11 16 - 16
F5 Kurz potravinaiské technologie IV 16 - 16
Odborna individudlni praxe 120 40 160
Exkurze, odborné staze - - -
Odborna skoleni a seminare (technologicka) 16 - 16
Odborna skoleni a seminafe (pravni, vyrobni) - 16 16




Poznamky:

- obor je uréen pro absolventy obori stfedniho vzdélani s vyucnim listem Kuchai-¢isnik, Pekatr, Cukraf,
Reznik-uzenat, Vyrobce potravin a dal$ich souvisejicich potravinaiskych oborti ve smyslu piisluinych
pravnich norem;

- uCebni plan vychazi z predpokladu 39 vyukovych tydna v ramci jednoho Skolniho roku, z nichz je 32
tydnti uréeno k splnéni ¢asové dotace hodin jednotlivych vyucovacich predmétt a zpravidla 7 tydnti je
disponibilnich (v 1. ro¢niku je pocitdno maximaln¢ s 200 vyukovymi hodinami v disponibilnich tydnech,

Vv 2. ro¢niku maximalné s 80 vyukovymi hodinami v disponibilnich tydnech vzhledem k organizaci maturitni
zkousky);

- V ramci jednoho tydne praktického vyucovani, odborné individudlni praxe a ucebni praxe se vychazi

z ¢asového schématu 30-40 hodin, v ramci staZze, seminaie nebo prednasek se vychazi z ¢asového schématu
uréeného programem stdze, seminafe nebo prednasky a v pfipad¢ odbornych stazi a ucebni praxe u
profesnich partnert z ¢asového schématu 40 hodin,;

- odborna individudlni praxe prob¢hne v 1. ro¢niku u smluvnich partnert Skoly v rozsahu nejméné 120
hodin, v 2. ro¢niku u smluvnich partnert $koly v rozsahu nejméné 40 hodin, povinny zpracovany vystup

Z této individudlni praxe je podminkou zavérecné klasifikace z ptredmétu Ucebni praxe;

- V 2. ro¢niku Z4ci na zéklad€ realizované ptipravy v pfedmétu Aplikovand informatika mohou absolvovat
zaveérecné testy k ziskani certifikatu ECDL START nebo CORE,;

- kurzy budou orientovany déle na ziskdni urcenych specidlnich odbornych kvalifikaci (technologické kurzy
vyroby potravin, technicka a ekonomicka Skoleni, pravni skoleni, odborné staze atd.);

SPOLECNA CAST MATURITNI ZKOUSKY

1. Cesky jazyk a literatura

2. Cizi jazyk (Anglicky jazyk) +

3. Matematika +

+ bude realizovano podle aktualniho znéni zakonné normy, v ptipadé Anglického jazyka je moznost
nahradit Skolni ¢ast zkousky certifikditem CAMBRIDGE

PROFILOVA CAST MATURITN{ ZKOUSKY

1. Ustni maturitni zkougka (Technologie potravin, Metody analyzy potravin)

2. Ustni maturitni zkouska (Technicka zakladna potravinaiské vyroby, Hygiena a sanitace)

3. Prakticka maturitni zkouska - zpracovani a obhajoba maturitni prace na stanovené téma
Technologie vyroby potravin, realizace vyrobniho postupu potraviny v rdmci zadaného tématu




PREHLED ROZPRACOVANI OBSAHU VZDELAVANI
V RAMCOVEM VZDELAVACIM PROGRAMU
DO SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Nazev a adresa Skoly: StFedni Skola technicka a femeslna, Novy BydzZov, Dr. M. TyrSe 112
Ztizovatel: Kralovéhradecky kraj

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Technolog vyroby potravin
Kéd a nazev oboru vzdélani /RVP/: 29-41-L/51 Technologie potravin
Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s maturitni zkouSkou
Délka a forma studia: 2 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. za¥i 2025 po¢inaje viemi ro¢niky soucasné

RAMCOVY VZDELAVACI | Minimum SKOLNI VZDELAVACI Minimum
PROGRAM vyug. hodin PROGRAM vyug. hodin
Vzdglavaci okruh tydné | celkem | Predmét tydné | celkem
Jazykové vzdélavani 9 288 Jazykové vzdélavani 15 480
Cesky jazyk 3 96 Cesky jazyk 5 160
Cizi jazyk 6 192 Anglicky jazyk 6 192
Odborny Anglicky jazyk 2 64
Seminatr Anglicky jazyk 2 64
Matematické vzdélavani 5 160 Matematické vzdélavani 8 256
Matematika 6 192
Seminai Matematika 2 64
Estetické vzdélavani 3 96 Literarni vychova 4 128
Vzdélavani pro zdravi 4 128 T¢lesna vychova 4 128
Ekonomické vzdélavani 2 64 Ekonomika podniku 4 128
Potravinafska biologie a 6 192 Technologie potravin 6 192
mikrobiologie
Potravinaiska technologie 9 288 Technologické vzdélavani 10 320
Technickd zakladna 8 256
potravinaiské vyroby
Hygiena a sanitace 2 64
Metody analyzy potravin 12 384 Analytické vzdélavani 14 448
Metody analyzy potravin 4 128
Ucebni praxe 10 320
Disponibilni hodiny 14 448 Aplikovana informatika 4 128
NavySeni hodin vzdélavani 15 480 + jazykové vzdélavani 6 192
+ matematické vzdélavani 3 96
+ estetické vzdélavani 1 32
+ ekonomické vzdélavani 2 64
+ technologické vzdélavani 1 32
+ analytické vzdélavani 2 64
Celkem 64 2048 67 2144




